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Antecedentes Bibliograficos

cDonde se deshidrata la fruta?

Cosecha
12%

Transporte
maritimo
37%

Valores promedio de
Bins distintos ensayos, con
mediciones desde el

6%
huerto hasta el arribo de
Nt la fruta en destino: USA y

UK

. Gasificacion

5%

Camara producto
terminado
9%

Prefrio materia

\

rima
Prefrio producto . : Pu‘y
terminado Camara. materia 0
8% prima
- 2%

Fuente: Valentina Vesely, Proyectos industriales Johnson
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Relacion entre

durante almacenamiento y/o transporte

y la

Firmeza (Baxlo)
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Deshidratacion vs. Firmeza

X
X

Tratamiento
Bolsa 0,1%
Bolsa 0,2%
Bolsa 0,9%
Sin Bolsa
Tendencia (R2=0.74)

3 4
% Pérdida de peso

[ |

s+ Duke de Curicé almacenada
durante 35 dias en
laboratorio de Quimas S.A.

(94% Humedad Relativa)

<+ Formato 4,40z



Relacién entre la de la bolsa y la g

(medida como pérdida de peso)
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Firmeza (Baxlo)
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Firmeza (Baxlo) por tipo de bolsa
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Sin lcl>olsa Bolsa|0,2% Bol5a|0,9% BolsaIO,l%
Promedio (Baxlo) | % <60 Baxlo | % entre 60 y 75 Baxlo
Sin bolsa 73,16 a 12,50% 38,50%
Bolsa 0,9% 79,58 b 2,83% 23,33%
Bolsa 0,2% 79,75 b 2,00% 23,67%
Bolsa 0,1% 79,67 b 2,00% 28,33%

Nn=1700 muestras. Data Quimas

|

% Las muestras almacenadas sin bolsa durante 35 dias presentaron sobre un 50% de fruta en categoria blanda (Bajo 60 unidades
Baxlo) y sensitiva (entre 61y 75 unidades Baxlo)

“ No hubo diferencias significativas entre los tratamientos con bolsa en términos de firmeza.
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/—\ Deshidratacion (Shrivelling) por tipo de bolsa
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% frutos deshidratados

o.g4 b 0.44

b

Control sin bolsa Bolsa 0,9% Bolsa 0,2% Bolsa 0,1%

B

% El porcentaje de frutos con sintomas visibles de deshidratacion, también fue significativamente mayor en el tratamiento sin bolsa.

% No se observaron diferencias significativas entre los tratamientos con bolsa en términos de incidencia de frutos visualmente
deshidratados.
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% Deshidratacion

6.13%

Deshidratacion almacenamiento sin bolsa

0,
12.01% 11.74%

10.47%

7.41%

5.63%

1 1 1 1

Duke
Curicé
35 dias

M28 Ventura Emerald Biloxi Ventura

Yunnan Olmos Olmos Olmos Piura
38 dias 37 dias 37 dias 37 dias 40 dias

B
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“*Ninguna variedad que hayamos estudiado de ninguna zona geografica, se comporta bien en un

almacenamiento sin bolsa
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Deshidratacion por tipo de bolsa

2.5r i i
| i 1 Bolsa 0,9%
[ Bolsa 0,3%
2.11% [ Bolsa 0,2%
2.0
S 1.49% 1.51%
0 15
§ 1.34% 1.39% 1.36%
0
o
e
1.07%
0 0.99% i 1.01% ’ 1.01% 1.05%
0 1.0 0.94% |
2 : 0.87%
0.59%
0.5F
0.0 Duke Duke Liberty Liberty Rocio Duke Draper M28 Sekoya Athlas Ventura Centurion  Blue Ribbon Star
Linares Curicé Cautin Cautin Trujillo Curicé Curicé Yunnan Trujillo Ica Ica Chillan Coltauco Coltauco
30 dias 35 dias 62 dias 61 dias 62 dias 35 dias 35 dias 38 dias 41 dias 42 dias 42 dias 59 dias 60 dias 60 dias

Aunqgue la ventilacion de la bolsa es un factor importante en la deshidratacion, no actia de manera aislada:
cada cultivar tiene distinta susceptibilidad a pérdida de peso; la zona de cultivo condiciona el climay

consecuentemente la tasa respiratoria y el manejo agronémico previo, como riego y nutriciéon, impacta en la
condicion inicial de la fruta.



Ventilacion de los envases y su influencia en el

[ J o
desarrollo de pudriciones QUIMAS
l
Incorporar SO, reduce significativamente |ia de micelio y piel suelta por tratamiento
el desarrollo de micelio aéreo, evitando la m— Micelio (%)
° o -~ ° 42.20 n Piel suelta (%)
proliferacion del hongo a partir de
infecciones subepidermales
33.70
30
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0 Control sin bolsa Bolsa 0,2% Bolsa 0,9% Bolsa 0,2% + SO2 pad Bolsa 0,9% + SO2 pad Bolsa 0,1% con SO2
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de los envases y Humedad Relativa
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de los envases y su influencia en la

concentracion de QUIMAS

l ]
Las concentracion de SO, total representa Iaﬁ
integral de la funcion obtenida al construir una Concentraciéon de SO: dentro de los envases
curva de emisién, es decir, todo el gas que (0,5 g Naz5:0s/kg de fruta)
genero un dispositivo durante el periodo de i
estudio. Por cada tratamiento se realizan 6 1000t o
repeticiones, la variabilidad de las repeticiones
Esté representada por el tamano del boxplot | |
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o
Las concentracion de SO2 varian de acuerdo a la ‘ \
ventilacion de los envases, por lo tanto la dosis ———
de Na,S,O; deben ser ajustadas de acuerdo a las
caracteristicas de la bolsa | | . . BE
\— Bolsa 0,1% Bolsa 0,2% Bolsa 0,9%

[?Sd,ias. = 840 horas u



Relacidn entre el concepto SO2 acumulado y el control

de Botrytis
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Laboratorio Quimas. N= 303 muestras mantenidas a 0°C por 35 a 44 dias
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Concentracion total de SO, y su efecto sobre el g

blanqueamiento (fitotoxicidad por SO,)

Relacidén entre SO: total acumulado y blangueamiento

10} ®
Concentraciones acumuladas de
sl aproximadamente 1000 a
X | 1500ppm de SO, para
X almacenamientos de 35 a 45 dias (
2 6} son efectivas para el control de
(D] °
= § " | b.otrytls y seguras para 'f" fruta,
0 y sin promover la presencia de
g ar . ' frutos con blanqueamiento
o X e e
X X
21 X
X ® ))((
X
% g % * X
X X
O F-- 358230 X WX > SEEED 3 4 X MWK X
0 1000 2000 3000 4000 _ 5000 _ 6000

SO:2 total [ppm]




Tipos de bolsa para el embalaje de arandanos
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Humedad Relativa en capuchones de distinta

ventilacion
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Temperatura [°C]
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Arandanos Draper de Los Angeles,
cosechados y almacenados durante

30 dias en camara frigorifica del

cliente

Formato 42x125g y 12x500gcon 20 3
laminas SmartPac




Concentracion total de SO, en capuchones de distinta

o o 7
ventilacion QUIMAS
—
SO, total por tratamiento
1607
1600
1400 ‘ Dosis A: 0,5grs Na,S,0. / Kg de fruta ‘
1060
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o
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Cap 0,1% Dosis A Cap 0,1% Dosis B Cap 0,3% Dosis A Cap 0,3% Dosis B
| [30dies =720 horas |




Ventilacion de los capuchones y su influencia en el g

desarrollo de pudriciones
o

Incidencia de micelio y piel suelta en tratamientos con capuchones

Bl Micelio

p Piel suelta
14+
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Cap 0,1% sin SO  Cap 0,1% Dosis A Cap 0,1% DosisB  Cap 0,3% sin SO  Cap 0,3% Dosis A  Cap 0,3% Dosis B
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de los capuchones y su influencia en Ia g

firmeza (Baxlo)
N

100 Firmeza segun tipo de capuchon
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Capuchones para el embalaje de arandanos
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Los capuchones o bolsas
cubrepallet han demostrado
ser una alternativa eficiente
para evitar la deshidratacion y
mantener la firmeza de la
fruta. Su costo es bajo y su
implementacion no impacta
la velocidad del proceso de
embalaje ni posteriormente el
Lenfriado

‘»\\\\\\\“’ LS .::-’;,.,. \ ‘“%‘ v

. . -|Las laminas envolventes son una muy buena
% |alternativa para combinar con capuchones: su
| disefio permite el flujo del aire frio en el tunel

de aire forzado y su forma envolvente permite
mejor distribucion del SO2 y contribuye a
reducir la deshidratacion de la fruta

- ]




Uso de bolsas de atmosfera modificada y generador SO, g

OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO

Efecto combinado de atmaésferas
modificadas pasivas (3 a 6% de
CO,) con concentraciones bajas de
SO2 para inhibir el desarrollo de

hongos




Efecto de las bolsas de

sobre la

FdeshjdL&acién

Deshidratacion segun tipo de envase
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0.95
C
0.88
C
0.8 0.73
b

S
c 0.6
O
O 0.47
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0]
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0.2F

0.0 Bolsa perforada 0,1% Bolsa perforada 0,2% AM LDPE 1 AM LDPE 2 AM Poliamida

Arandanos Draper de
Victoria, cosechados y
almacenados durante 35
dias en el laboratorio de
Quimas.

Formato 4.40z




Efecto de las bolsas de atmosfera modificada sobre la

firmeza de la fruta

—

Unidades Baxlo

100

80

60

40 1

201

6.0

Inicial

Distribucion por categoria de firmeza (Baxlo)

_ [ B 0 20 0.7 e B o

Control Bolsa perforadBolsa perforada AMLDPE1 AM LDPE 2 AM Poliamida
bolsa 0,2% 0,1% 0,2%

Categoria
B Firme (>70) Sensitivo (55-70) Il Blando (<55)
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Bolsas de atmosfera modificada y SO2: Efecto en el

control de Botrytis

Incidencia Botrytis (%)

14 |

12

=
o
T

Qo
T

Control bolsa
perforada 0,2%

Incidencia de micelio y piel suelta segun tratamiento

Bl Micelio
B Piel suelta

2.43
b 0.6
036
Bolsa perforada Bolsa 0,2% AM LDPE 1 AM LDPE 2 AM Poliamida
0,1% + SOz SmartPac
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Nivel de incidencia de Botrytis, segun tipo de bolsa

Desarrollo de Botrytis con Fruta inoculada. Ensayos en Chile
45

40 T

35

30

15 I
5 ;

Ventilado AM + SO2
Sin bolsa, Sin Ventilado + SO2 AM
generador

N)
On!

(%)

N
O

INncidencia de micelio aéreo
O

Quimas: Recopilacion ensayos de laboratorio. 363 cajas inoculadas y muestreadas



Nivel de incidencia de , Segun concentracion

acumulada de SO,

Efecto del SO2 sobre el desarrollo de micelio en bayas inoculadas
Envases MAP; n=5I
50
45
O
40
- 1IN p-valor < 0,000T1.
R2 -0,69.

5 °° La inhibiciéon del desarrollo de
O ° ° °
> 2 botrytis, en un ambiente de baja

20|[ === Control MAPsin smartpac disponibilidad de Oxigeno, se
alcanza con concentraciones de

19 Anhidrido Sulfuroso mas bajas que
5 ® o -
RIS 2, o® . o 3 S ! lo requerido en ambientes

O 200 400 600 800 1000 1200 14 Ventllados

SO2 acumulado al interior del embalaje durante el almacenamiento (CxT)

Quimas: Recopilacidon ensayos de laboratorio. 363 cajas inoculadas y muestreadas



Nuevos lanzamientos

Smartec

FOR USE AS PRESERVATIVE ON BLUEBERRIES
0 PARA CONSERVACION DE AN

LFITE (E 223)

SODIUM METABISU!
METABISULFITO DE

DISPOSAL MUST BE MADE ACCORDING TO OFFICIAL RULES, OFFER FOR RECYCLING IF AVAILABLE
e RO £5 VIGENTES. PR

A8l

o G . 045 7ROD
EMINATION D AREGLEMENTATION €

(\ MANUFACTURED BY QUIMAS S.A. N\
o Los Yacimientos 1301, Maips, Santiago, Chile 43

+562 23

PATTSIRD
US 5776998
CL 1357-99 R o

737

IL205138
EP 2207671 B1
EPEU

e

temporada 2025

-~ omartPac

U.S. EPA Reg. N° 83131-1

U.S. EPA Est. N° 83342-CHL-001

For use as a preservative on lable grapes

and blyeberries.

ANT. Sodum Motobivume (Ne.5.01)  MA4IER.
190788

i

KEEP OUT OF REACH OF CHILDREN

CAUTION
See Box Label for Complete Directions and Precoutions
DIRECTIONS FOR USE:
115 @ viotation of federal law 1o use this
product in @ manner inconsistent with s labeling.
AGRICULTURAL USE:
To assure freshness by the fungicidal control of
botrylls cinerea on fable grapes and blueberries.
8eforé dlsplaying the grapes or blueberries, fear
off the top part of the bag and dispose of it or liner
sheet in an ouldoor trash receplacle.
DISPOSAL:

Non-refiliable bags and sheets. Do not reuse or
refill bags or sheets. Offer for recycling. If avallable.

(1 grom of Sodium mefabisulfte loaded into
Manufactured by: QUIMAS S.A.

Los Yacimientos 1301 + Malpu Santiago * Chile
Tel.: (56-2) 381 7000 * Fox (56-2) 381 7191
Infofiquimas.cl
PRODUCT OF CHILE

268

")

JET

A IMPRESION IN

ARE
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iMuchas gracias!

Aplausos
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